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天下ばし
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夜鳴きらぁめんぷちくさ

おやつとやまねこ
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申し訳ございませんが、たまがんぞう以外の店舗は専用駐車場を備えておりませんので、お車でお越しの際は周辺の有料駐車場へお願い致します。

未成年者の飲酒、飲酒運転は法律で固く禁じられています。
タクシー・代行等、お呼びいたしますのでお気軽にお伝えください。

忘新年会はいっとくで！！忘新年会はいっとくで！！
今月の題字：山根浩揮

・・・・・・・・・・・・・・・・・・
◆いっとく新聞 12 月号（第 104 号）
・・・・・・・・・・・・・・・・・・
◆発行  有限会社いっとく
722-0035 広島県尾道市土堂 1-11-16
tel  0848-29-5109 (fax  5209)
e-mail  ittokuhonpo@ittoku-go.com
HP  http://www.ittoku-go.com
・・・・・・・・・・・・・・・・・・

いっとくHP 店舗紹介・一覧

令和 4 年（2023 年）12 月10 日発行経 営 理 念 ： 喜 ば れ て 喜 ぶ こ と の で き る 笑 顔 の 集 ま る 会 社 で あ ろ う ！ 店 舗 理 念 ： 人 場 味 の 絶 え な い 店 創 り で 日 本 を ぶ ち 元 気 に し よ う！全 て は お 客 様 の 為 に …

730円
(税込)

ぶちくさといえば塩とんこつ！まろやかでコクのある
豚骨スープを塩タレで仕上げました。 630 4706ケ

福山で深夜４時まで気合で営業しているラーメン屋です！飲み会の帰りの一杯は格別!!福山で深夜４時まで気合で営業しているラーメン屋です！飲み会の帰りの一杯は格別!!

自慢のとんこつラーメン

をどうぞ！自慢のとんこつラーメン

をどうぞ！

円
(税込)

円
(税込)
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084-921-7222福山市笠岡町4-15　火曜休  19：00~翌4：00
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早朝４時まで開いてる豚骨ラーメンとつけ麺で楽しい１日の〆としてご利用下さい‼
お酒で餃子、チャーハン、唐揚げを胃袋に流し込むも良し。　　　　　　　　

福山市船町 4 - 1 0
定 休 日：火 曜 日
2 2：0 0 ~ 翌 3：0 0

〆
の
ラ
ー
メ
ン
で
他
の
店
舗
に
入
れ
な
い
時
は

ぶ
ち
く
さ
ら
ぁ
め
ん
の
姉
妹
店
！

ぷ
ち
く
さ
ら
ぁ
め
ん
が
あ
り
ま
す
！
　

天下の大満足蒸篭蒸しコース
お一人様6000円(税込)

黒豚肉から滴る、旨みが凝縮された肉汁をまとった野菜
は最高の味わい！こだわりのそばつゆにつけてご堪能く
ださい！

飲み放題120分付

福山駅からほど近い場所にある天下ば
しは豚料理がオススメのお店です。
蒸篭蒸し、焼鳥などヘルシーな豚料理
をお楽しみいただけます。

天下ばし
084-926-3890
福山市宝町3-25　火曜休

17：00~翌1：00 10５種刺し盛り/茶碗蒸し/前菜
４種盛り/黒豚と旬菜の蒸篭蒸
し/極めトンテキと低温調理鶏
ステーキ/旬魚の天ぷら/〆物

出会いと再会の酒場で...
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ゲストハウス「SINGAI 
CABIN」1階に併設さ
れたカウンタースタイ
ルの酒場は、夜の新開
にポッと明かりを灯し
てくれます。一人でち
ょっと飲みたい時や、
二次会利用にどうぞ！

0848-38-1809
尾道市久保2-9-1  1F  月曜休

平日 17：00~23：00

出汁と酢。

赤酢や橙果皮酢を使用  

尾道酢ワー！
赤酢や橙果皮酢を使用  

尾道酢ワー！
出汁おでんがおススメ！

日本酒、焼酎、日本ワインとご一緒に

9

松永駅を南口に下りる
とすぐにある炉端居酒
屋です。表のけむり席は
ワイワイ、裏のかくれ家
はしっとりとした空間に
なっています。旬の鮮魚
や炉端の楽しめるお店
です。

084-930-4200
福山市松永町4-11-14　月曜休

平日 17：00~24：00
土日祝前日 17：00~24：30

あかぼし

あかぼし満天コース
かくれ限定

お一人様5500円(税込)

瀬戸内の食材・旬の美味いもの
がつまったコースです。すき焼
きは瀬戸田のレモンを使用した
レモンジンジャーソースでさっ
ぱりと！忘新年会はあかぼし満
天コースで決まり！　　　　　

飲み放題120分付
前菜盛/お造り/サラダ/和牛すき焼き/焼物/旬魚の
天ぷら/炊き込みご飯と金光味噌のお味噌汁/甘味

肉 鍋コース

お一人様4500円(税込)
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米徳のメニューで不動のNo.1を誇
る肉鍋の絶品コース！！
牛・豚・鶏、全部入って旨味がじ
ゅわ～っと広がります。更にお好
みの薬味であなた好みに七変化！
最後までおいしく召し上がれ♪

飲み放題100分付

小鉢4～5品/肉鍋/追加の具/〆のラーメン

昔ながらの雰囲気でおも
てなしします！ふらっと寄
って、テーブル席で米徳
名物肉鍋をガッツリいく
も良し！お隣店舗の焼き
鳥の出前も可能です！

米　徳
0848-36-5109
尾道市久保1-12-5　火曜休

17:30~24:00

穴子のしゃぶしゃぶコース
お一人様4000円(税込)5
ふわっとコリっと食感がたのしい、まるで魚のトランポリンや～～！
お刺身でも召し上がって頂ける新鮮な穴子をあっさり昆布だしで
しゃぶしゃぶして！いっとくオリジナルの八朔ポン酢で食べれば
口の中に瀬戸内の味が広がります。

上記コース+飲み放題120分
2000円(税込)築140年の明治時代に建てられた木造

建物をリニューアルした趣のあるレトロ
な雰囲気の店内へ一歩足を踏み込めば、
そこはベッチャーの胃ぶくろの中！？

0848-37-3730
尾道市十四日元町5-9　火曜休
月~土日　17：00~22：00ごろ 前菜盛合せ/お造り盛合せ/サラダ/

焼物or揚げ物/穴子しゃぶ/穴子の出汁
たっぷり〆の雑炊
※穴子の仕入れ状況によっては、しゃぶしゃぶの内容を
　　　変更する場合もございますので、ご了承ください。

ベッチャーの胃ぶくろ
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お米と発酵をテーマ
とし『心もからだも
満たされる味』と、
地元の食材をたっぷ
り使ったおばんざい
を中心とした、人と
人との繋がりを大切
にし、心の温まる暖
かいお店です。

こめどこ食堂
0848-36-5333
尾道市東御所町5-2　月曜休
火～日ランチ　11:00~14:00
火～土ディナー17:00~22:00
日曜日ディナー 17:00~21:30

こめどこ  　　　　　

おまかせコース
お一人様4000円(税込) 飲み放題は別料金

上記コース＋飲み放題120分 2000円（税込）

飲み放題は別料金

上記コース＋飲み放題120分 2000円（税込）

季節の贅沢コース
お一人様５０00円(税込)

おばん
ざい盛合せ/ベビーリ
ーフのカルパッチョ/
本日のお料理/本日の
おすすめの逸品/世羅
牛のローストビーフ/
季節の土鍋の炊き込
みご 飯 / デ ザ ート

おばんざい盛合せ/ベ
ビーリーフのカルパ
ッチョ/米粉と豆乳の
味噌グラタン/本日の
お魚料理/世羅六穀豚
のトンテキ/土鍋の炊
き込みご飯/デザート

 しゃぶしゃぶコース
お一人様3300円(税込) 3
豚肉の甘み・香りが高い世羅産「瀬戸内六穀豚」を４０年以上

続く「まんぷく寿司」の秘伝のそばつゆで召し上がれ！泣けるほ

どおいしい自信の逸品！！

上記コース+飲み放題100分
1700円(税込) 尾道水道を望むロケーションと地物中心

の新鮮魚介、生産者さんの顔が見えるお
野菜を中心としたメニューが売りのレン
ガ造りが目印の４階建ての居酒屋です。

たま　 んぞう
0848-29-4109

尾道市土堂1-11-16
店休日　月曜日、第1・第3日曜日

火~日　17：00~22：3 0
前菜盛り合わせ/刺身3種盛り
合わせ/おまかせサラダ/お月
見つくね串/六穀豚しゃぶしゃ
ぶ/〆のつけ麺　　　　　

瀬戸内
六穀豚

モツ鍋コース

お一人様4500円(税込)

いっとく
0848-24-1109
尾道市西土堂町1-10　月曜休

18：00~翌1：00 1
いっとく自慢の鉄板焼きや、ぷりぷりホルモンのモツ鍋で満た
されて！ホルモンとお野菜の贅沢な旨味をまとったお汁での
〆のラーメンは天にも昇る旨さです。

飲み放題120分付尾道駅裏徒歩30秒の位置にある創業25年
の鉄板居酒屋『遊食楽酒いっとく』です。
レトロ感たっぷりのどこか懐かしい雰囲
気の尾道の夜を満喫してください。

いっとく自慢のとん平焼きもどうぞ！

いっとく自慢のとん平焼きもどうぞ！

前菜盛合せ/サラダ/和牛モ
ツ鍋/本日一押しの鉄板焼
き/揚物/モツ鍋追加セット/
〆のラーメン　　　　　　

TEL 0848-38-1116
広島県尾道市十四日元町3-25

https://yoyaku.toreta.in/yakushidou/#/

ご予約はこちら

○営業時間○

ランチ12時より
おまかせコース:8000円
※12月より7000円に変更致します。

ディナー18時開催
おまかせコース:18000円

〇店休日○
毎週火曜日、水曜日

○営業時間○

ランチ12時より
おまかせコース:8000円
※12月より7000円に変更致します。

ディナー18時開催
おまかせコース:18000円

〇店休日○
毎週火曜日、水曜日

完
全
予
約
制

団体様
大歓迎
団体様
大歓迎

やくしどうでしか食べられない

尾道造酢の赤酢のシャリ。

地元の魚はもちろん

全国各地から魚介類を仕入れ、

握りや摘みで
楽しんでいただけます。

全国各種の日本酒を
豊富にそろえております。

是非一度お越しください。

鮨 やくしどう 店主 松原

※貸切りは最大８名様まで。

大和湯 赤鍋コース
お一人様4500円(税込)

溢れ出る肉汁に大満足！！大和湯人気ナンバーワン
の小籠包が食べられます！辛旨の火鍋と大和湯を代
表するメニュー達がテーブルの上に一堂に会します！
これさえ食べれば大和湯制覇は間違いなし！

飲み放題100分付

尾道商店街に古くからある銭湯をリノ
ベーション！手包み小籠包を中心に楽
しんでいただけるお店『小籠包酒場 大
和湯』に生まれ変わりました！

大和湯
0848-38-1019
尾道市土堂1丁目3-20　火曜休
11：00~14：00/17：00~21：00 4 ザーサイ/ポテトサラダ/胡麻叩き胡

瓜/よだれ鶏/焼売2種/小籠包/コース
限定揚げワンタン/国産豚の赤　鍋

小籠包 
酒 場
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各店ネット予約のリンク・ＳＮＳ
な ど が 掲 載 さ れ て い ま す︕



申込用紙はコチラから
ダウンロードしてください！


